AFTENMENU

APERITIF
Et glas bobler - 75 kr.

Limoncello spritz - 75 kr.

SNACKS
Rodfrugtchips - Sour cream dip - 45 kr.
Oliven - Torret skinke - 45 kr.

Surdejsbrod - Tomat - Troffel - Teorret ammehjerte - 45 kr.

3 RETTERS SASONMENU

FORRET
“Surf and turf”

Sprede roseé rejer - Grambogard skinke - Citruscreme - Aromatiske urter

HOVEDRET

Shortrib - Fermenteret hvidlegscreme - Redvinsglace - Corn ribs - Kartofler

DESSERT

Mark chokolade - Brombaerkompot - Tarret chokoladekage - Yuzu marengs

3 RETTERS SASONMENU 415 KR.
InkL. 2 glas vin 585 kr. / Inkl. 2 glas saft 515 kr.
InkL. 3 glas vin 645 kr. / Inkl. 3 glas saft 540 kr.

VINMENU

Pinot Gris Organic, 2024, AOC
Quinta do Ataide Red Organic, 2017, DOC
Maury Rouge Organic, 2023
/ADble - Hasselnhgdder - Citron
Solbaer - Mary te - Hasselnedder - Peber - Timian - Citron

Tranebaer - Brombaersirup

Q) vejsonus
Hotel & Konferencecenter

30-60% organic




AFTENMENU

FORRETTER
125 kr. pr. stk.

(V) Svampeparfait - Syltede skalottelag
Marinerede svampe - Grillet surdejsbred

“Surf and turf"

Sprede rosé rejer - Grambogard skinke
Citruscreme - Aromatiske urter
‘Tatar"

Troffel - Padron - Syltede skalotteleg

Endivie - Radicchio
+ Kan kobes som hovedret med fritter og aioli til 225 kr.

HOVEDRETTER
1905 kr. pr. stk.

Shortrib - Fermenteret hvidlegscreme
Rodvinsglace - Corn ribs

Confiteret grisebryst - Glaseret gulerod
Gremolata - Hvidvin- og rosmarinsauce

Stegt torsk - Kantareller - Syltet tomat
Urtesalat - Cremet fiskesauce

(V) Spreod blomkal - Syltet blomkal - Blomkalspurée
Chips - Urtefritter

Caesarsalat a la Vejlsohus

Spred kylling - Pocheret aeg
Romainesalat - Fangst brisling - Parmesan

TILBEHOR

45 kr. pr. stk.
Sprede timian fritter - Tomatiseret aioli
Bitre salater - Mormordressing

Sprede kartofler - Kapers - Urter

STEAK FRITES
345 kr.

Ribeye - Sprede timian fritter
Gron salat - Blanquette sauce med estragon

VEJLSOHUS BURGER
185 kr.

Veelg mellem
200 g. okseked med bacon
Spred kylling med bacon
(V) Vegetarisk bof

Serveres med timian fritter og tomatiseret aioli

DESSERTER
125 kr. pr. stk.

Merk chokolade - Brombaerkompot
Torret chokoladekage - Yuzu marengs

‘Citronmane”
Citronmousse - Mandelkage - Marengs - Verbena

3 slags oste - Hiemmelavet tilbeher - Knaekbrod

KAFFE, SODT OG AVEC

Te eller okologisk kaffe - 40 kr.
3 slags sedt - 55 kr.
Irsk kaffe - 75 kr.
Avec - 65 kr.

Luksus avec - 75 kr.

Vi Hf\BEB DU/I FAR EN RIGTIG GOD AFTEN
PA RESTAURANT VEJLSPHUS

(

Vejlsghus
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