
AFTENMENU

3 RETTERS SÆSONMENU
FORRET

Rimmet dansk laks - Røget mayonnaise - Agurk - Engsyre - Spæde salatblade

HOVEDRET
Nakke af Bertels gris - Popcorn - Nye majs - Syltet græskar

Blanquette sauce med fermenteret ramsløg
Nye kartofler - Smør - Urter

DESSERT
“Frozen yoghurt” - Hyldeblomstgranité - Karamelliseret croissant

3 RETTERS SÆSONMENU 415 KR.
Inkl. 2 glas vin 585 kr. / Inkl. 2 glas saft 515 kr. 
Inkl. 3 glas vin 645 kr. / Inkl. 3 glas saft 540 kr.

APERITIF
Et glas bobler - 75 kr.

SNACKS
Rodfrugtchips - Sour cream dip - 45 kr.

Oliven - Tørret skinke - 45 kr.

Surdejsbrød - Tomat - Trøffel - Tørret lammehjerte - 45 kr.

VINMENU
Dreissigacker, 2024, Riesling, Organic

Domaine Mas Amiel, 2022, Natural Syrah VDP Des Cotes Catalanes Rouge Organic

Domaine Mas Amiel, 2021, Muscat Rivesaltes Organic.

SAFTMENU
Koldtrukket Mary te - Citron

Solbær/hindbærsaft - Sort te - Timian - Hvid peber
 

Sød hyldeblomstsaft - Appelsin



AFTENMENU
FORRETTER

125 kr. pr. stk.

Syltede hvide asparges - Sandrejer - Aspargescreme
Sprød brødkrumme - Frisésalat

Sashimi af dansk laks - Røget mayonnaise - Agurk
Engsyre - Spæde salatblade

Rørt oksetatar - Tatarsauce - Bitre salater
Cognac - Kartoffelchips 

+ Kan købes som hovedret med fritter og aioli til 225 kr.

HOVEDRETTER
195 kr. pr. stk.

Meunierestegt rødspætte - Tyttebær - Urtesalat
Brunet smør med kapers og løg

Hopballe Mølle schnitzel - “Ærter á la francaise”
Tørret skinke - Luftig hønsesauce

Nakke af Bertels gris - Popcorn - Nye majs
Syltet græskar - Blanquette sauce

med fermenteret ramsløg

Cæsarsalat à la Vejlsøhus
 Sprød kylling – Pocheret æg

 Romainesalat – Fangst brisling – Parmesan

TILBEHØR
45 kr. pr. stk.

Sprøde timian fritter - Tomatiseret aioli

Sprøde salater - Mormordressing - Syltede tyttebær

Nye kartofler - Smør - Urter

STEAK FRITES
345 kr. 

Ribeye - Sprøde timian fritter
Grøn salat - Blanquette sauce med estragon

VEJLSØHUS BURGER
185 kr. 

Vælg mellem
200 g. oksekød med bacon
Sprød kylling med bacon

(V) Vegetarisk bøf

Serveres med timian fritter og tomatiseret aioli

DESSERTER
125 kr. pr. stk.

Koldskålsmousse - Danske jordbær
Kammerjunke flager - Vanilieis - Aromatiske urter

“Frozen yoghurt” - Hyldeblomstgranité
Karamelliseret croissant

3 slags is fra Kastbergs is - Bærcoulis - Knas

3 slags oste - Hjemmelavet tilbehør - Knækbrød

KAFFE OG SØDT
Te eller økologisk kaffe

40 kr.

3 slags sødt
55 kr.

Irsk kaffe
75 kr.

VI HÅBER DU/I FÅR EN RIGTIG GOD AFTEN 
PÅ RESTAURANT VEJLSØHUS
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