AFTENMENU

APERITIF
Et glas bobler - 75 kr.

SNACKS
Rodfrugtchips - Sour cream dip - 45 kr.
Oliven - Torret skinke - 45 kr.

Surdejsbrod - Tomat - Troffel - Torret ammehjerte - 45 kr.

3 RETTERS SASONMENU
FORRET

Rimmet dansk laks - Reget mayonnaise - Agurk - Engsyre - Spaede salatblade

HOVEDRET
Nakke af Bertels gris - Popcorn - Nye majs - Syltet graeskar

Blanquette sauce med fermenteret ramslag
Nye kartofler - Smer - Urter

DESSERT

‘Frozen yoghurt" - Hyldeblomstgranite - Karamelliseret croissant

3 RETTERS SASONMENU 415 KR.
Inkl. 2 glas vin 585 kr. / Inkl. 2 glas saft 515 kr.
InkL. 3 glas vin 645 kr. / Inkl. 3 glas saft 540 kr.

VINMENU

Dreissigacker, 2024, Riesling, Organic
Domaine Mas Amiel, 2022, Natural Syrah VDP Des Cotes Catalanes Rouge Organic

Domaine Mas Amiel, 2021, Muscat Rivesaltes Organic.

SAFTMENU

Koldtrukket Mary te - Citron
Solbaer/hindbaersaft - Sort te - Timian - Hvid peber

Sed hyldeblomstsaft - Appelsin

Q) vejsonus
Hotel & Konferencecenter

30-60% organic




AFTENMENU

FORRETTER
125 kr. pr. stk.

Syltede hvide asparges - Sandrejer - Aspargescreme

Spred bredkrumme - Frisésalat

Sashimi af dansk laks - Reget mayonnaise - Agurk
Engsyre - Spaede salatblade

Rort oksetatar - Tatarsauce - Bitre salater
Cognac - Kartoffelchips

+ Kan kobes som hovedret med fritter og aioli til 225 kr.

HOVEDRETTER
195 kr. pr. stk.

Meunierestegt redspaette - Tyttebaer - Urtesalat
Brunet smoer med kapers og log

Hopballe Molle schnitzel - “&rter a la francaise”
Terret skinke - Luftig hensesauce

Nakke af Bertels gris - Popcorn - Nye majs
Syltet graeskar - Blanquette sauce
med fermenteret ramsleg
Caesarsalat a la Vejlsohus

Spred kylling - Pocheret seg
Romainesalat - Fangst brisling - Parmesan

TILBEHOR
45 kr. pr. stk.

Sprede timian fritter - Tomatiseret aioli

Sprede salater - Mormordressing - Syltede tyttebaer

Nye kartofler - Smeor - Urter

STEAK FRITES
345 kr.

Ribeye - Sprede timian fritter
Gron salat - Blanquette sauce med estragon

VEJLSPHUS BURGER

185 kr.
Veelg mellem
200 g. okseked med bacon
Spred kylling med bacon
(V) Vegetarisk bof

Serveres med timian fritter og tomatiseret aioli

DESSERTER
125 kr. pr. stk.

Koldskalsmousse - Danske jordbaer
Kammerjunke flager - Vanilieis - Aromatiske urter

‘Frozen yoghurt" - Hyldeblomstgranité
Karamelliseret croissant

3 slags is fra Kastbergs is - Baercoulis - Knas

3 slags oste - Hiemmelavet tilbeher - Knaekbrod

KAFFE 0G S@DT

Te eller okologisk kaffe
40 kr.

3 slags sodt
55 kr.

Irsk kaffe
75 kr.

Vi Hf\BEB DU/I FAR EN RIGTIG GOD AFTEN
PA RESTAURANT VEJLSPHUS

Q) vejsonus
Hotel & Konferencecenter

30-60% organic
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