AFTENMENU

APERITIF
Et glas bobler - 75 kr.

SNACKS
@l polser - Sourecreme dip - 45 kr.

Gratineret hvidlegsbred - Vesterhavsost - 45 kr.
Spred vaffel - Lageret skinke - Troffel mayo - 45 kr.

3 RETTERS SASONMENU
FORRET

Pocheret rulle af merksej - Spred kyllingeskind - Sauce nage - Syltet graeskar - Saltet agurk

HOVEDRET

Lammeculotte - Hvidleagscreme - Sellerirulle - Sauce picante - Engsyre

DESSERT

Taerte med luftig vaniljecreme - Honningsyltet rabarber - Rabarbersorbet - Saltkaramel

3 RETTERS SASONMENU 415 KR.
Inkl. 2 glas vin 565 kr. / Inkl. 2 glas saft 515 kr.
InkL. 3 glas vin 625 kr. / Inkl. 3 glas saft 540 kr.

VINMENU

Haart Riesling gbA, Weingut Reinhold Haart, Mosel
Vina Alberdi Reserva, La Rioja Alta, Rioja

Chateau Piaut Simon - Sauternes AOP

SAFTMENU

Hyldeblomst - Citron - Nedder - Peber
Solbaer - Timian - Peber - Nedder - Frugtte

Rabarber - Honning - Sukkersirup - Ristede hasselngdder

Q) vejsonus
Hotel & Konferencecenter

30-60% organic




AFTENMENU

FORRETTER

Vaelg mellem 125 kr.

Pocheret rulle af merksej - Spredt kyllingeskind
Sauce nage - Syltet graeskar - Saltet agurk

Carpaccio af okse — Parmesan chips - Radicchio
Parmesanmayo - Syltede salatleg

Tatar - Ramslegsmayo - Kartoffelchips

Feltsalat - Lupin - Tomat
Kan opgraderes til hovedret for tillaeg pa 70 kr.

HOVEDRETTER
Vaelg mellem 195 kr.

Stegt setunge fra Thorupstrand - Porre
Cremet dashi sauce - Syltet sennep - Urtesalat

Lammeculotte - Hvidlegscreme - Sellerirulle
Sauce picante - Engsyre

Stegt vagtel - Citron confit - Sennepssalat
Morkelsauce - Timutpeber

Caesarsalat a la Vejlsohus

Spred kylling - Pocheret aeg
Romainesalat - Fangstbrisling - Parmesan

TILBEHOR

Vaelg mellem 45 kr.
Sprede timian fritter
Gron salat - Urtevinagrette - Syltet gront

Kartoffel rosti - Troffelcreme

STEAK FRITES
345 kr.

Ribeye - Sprede timian fritter
Gron salat - Blanquette sauce med estragon

VEJLSPHUS BURGER

185 kr.
Veelg mellem
200 g. okseked med bacon

Spred kylling med bacon
(V) Vegetarisk bof

Serveres med timian fritter og tomatiseret aioli

DESSERTER

Veaelg mellem 125 kr.

Taerte med luftig vaniljecreme
Honningsyltet rabarber - Rabarbersorbet
Saltkaramel

‘Gateau marcel” brud af chokoladekage
Luftig chokoladecreme - Havtorssobet

3 slags ost - Hiemmelavet tilbehor - Knaekbrod

KAFFE 0G S@DT

Te eller okologisk kaffe
40 kr.

3 slags sodt
55 kr.

Irsk kaffe
75 kr.

Vi Hf\BEB DU/I FAR EN RIGTIG GOD AFTEN
PA RESTAURANT VEJLSPHUS

Q) vejsonus
Hotel & Konferencecenter

30-60% organic
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