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Mariner\ede sild med hjemmelavet karrysalat, legsalat og kapeys
(Serveres pa bordene)
Rejer med hjemmerort mayonnaise og knust aeg
Gravad orred med raevesauce, frise og dild
Lune fiskefileter med grov remoulade

Roget okseinderlar fra Mors, dijoncreme og lokale urter

Grisenakke med sprede svaer og kalsalat
Lun leverpostej med bacon, champignon og redbeder
Julemedister fra Vestjylland med stuvet grenkal og grov sennep
Sprode salater, kapersvinaigrette og saltede kerner

3 danske oste med tilbehor
Ris a la mande med kirsebaesrsauce
Juleknas

Hjemmebagt bred, kiks og okologisk smer

Tilkeb: Oksecuvette med kryddersmer, tillaeg kr. 45 pr. person

Pris kr. 425
Min. 20 personer
InkL. fri al, juleol, vin og sodavand fra kL. 18.00-01.00

Pris kr. 945
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30-60% akologi /

Vejlsghus

Hotel & Konferencecenter
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