AFTENMENU

APERITIF
Et glas bobler - 75 kr.

SNACKS
Sprode panipuri - @rredtatar - Rygeost - 45 kr.
Modnet skinke - Vesterhavsost - Paprika - 45 kr.

Rodfrugtchips - Gammel Knas creme - 45 kr.

3 RETTERS SASONMENU

FORRET
@rred fra Vejle Adal - Peberrodscreme - Saltet Stikkelsbaer - Urtesalat - Glaskal

HOVEDRET

Kalvespidsbryst - Skorzonerrod - Sellericreme - Sennepssalat - Cremet sennepssauce

DESSERT

Mokkamousse - Merk chokoladesorbet - Saltkaramel - Kakaonips

3 RETTERS SASONMENU 415 KR.
Inkl. 2 glas vin 565 kr. / Inkl. 2 glas saft 515 kr.
InkL. 3 glas vin 625 kr. / Inkl. 3 glas saft 540 kr.

VINMENU

Meyer-fonne, Pinot Blanc Vieilles Vignes
Cotes du Rhoéne Village, Valreas

Chateau Lafon, Sauternes AOP

SAFTMENU

Citron - Timian - Ablemost
Solbaer - Peber - Timian - Citron

Espresso - Vaniljesirup
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AFTENMENU

FORRETTER

Vaelg mellem 125 kr.

@rred fra Vejle Adal - Peberrodscreme
Saltet Stikkelsbaer - Urtesalat - Glaskal

Vol au vent med confiteret kylling
Cremet svampesauce - Syltet selleri - Gulerod

Ra okologisk okse - Lagringe - Cognac
Estragonmayonnaise - Shiitakesvampe

HOVEDRETTER
Veelg mellem 195 kr.

Kalvespidsbryst - Skorzonerrod - Sellericreme
Sennepssalat - Cremet sennepssauce

Kylling fra Hopballe - Smerstegt kal - Kastanje
Lys skysauce med brunet smer og urter

Stegt kuller - Crillet bladgrent - Redbede
Fiskefumé sauce med gren peber

Ra okologisk okse - Lagringe - Cognac
Estragonmayonnaise - Shiitakesvampe

Caesarsalat a la Vejlsohus
Spred kylling - Pocheret aeg
Romainesalat - Fangst brisling - Parmesan

(V) Vol au vent med cremet svampesauce
Bladbeder - Skorzonerrod - Urtesalat

TILBEHOR

Veelg mellem 45 kr.
Sprede timian fritter
Spred salat - Urtevinaigrette - Syltet gulerod

Sma kartofler - Urtesmer - Lovstikke - Dild

STEAK FRITES
345 kr.

Ribeye - Sprede timian fritter
Gron salat - Blanquette sauce med estragon

VEJLSPHUS BURGER

185 kr.
Veelg mellem
200 g. okseked med bacon
Spred kylling med bacon
(V) Vegetarisk bof

Serveres med timian fritter og tomatiseret aioli

DESSERTER

Veaelg mellem 125 kr.

Mokkamousse - Merk chokoladesorbet
Saltkaramel - Kakaonibs

Creme fraiche parfait - Solbaer
Anisurter - Blomsterpollen

3 slags ost - Hiemmelavet tilbehor - Knaekbrod

KAFFE 0G S@DT

Te eller okologisk kaffe
40 kr.

3 slags sodt
55 kr.

Irsk kaffe
75 kr.

Vi Hf\BEB DU/I FAR EN RIGTIG GOD AFTEN
PA RESTAURANT VEJLSPHUS

Q) vejsonus
Hotel & Konferencecenter

30-60% organic



